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Wir kochen mit 
raffinierten 

Gewürzmischungen,

Von exotisch - scharf
Bis süß - verführerisch

In Zusammenarbeit mit der 
Firma 

Gewürz Aschenbrenner, 
Radolfzell

Alle Gewürzmischungen 
bei uns zu kaufen

Leckeres Lammfleisch 
und frisches 

Frühlingsgemüse-

-das Beste in dieser 
Jahreszeit

Lassen Sie sich 
überraschen

Spargel aus dem Breisgau 
oder vom Bodensee:

natur belassen,
als Risotto oder Salat,

mit gebratenem Fisch oder 
mit Schinken...

...wir treffen bestimmt 
auch Ihren Geschmack

Im Südwesten schmeckt´s 
am Besten

Matjesvarianten:

z.B.:
Klassiche Hausfrauen Art

oder 

mit Currysoße und 
Früchten

oder 

als Rösti mit Zwiebeln 

Mal schauen was uns noch 
so einfällt 

Barbecue mit Spareribs 
Chicken und Steaks,

Dazu leckere 
Folienkartoffen und 

knackige Salate

Lassen Sie Ihren Grill 
kalt, wir warten auf Sie

Pfifferlinge,
Steinpilze,

Kräutersaitlinge
Egerlinge...

Solo oder als 
begleitende Beilage

Immer ein Genuss
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SeptemberSeptember OktoberOktober NovemberNovember DezemberDezemberHotel 
Hagnauer 

Hof
Festival der Meersefische:

Das Beste aus 
Pazifik und Atlantik
Kombiniert mit den 
Zutaten unserer 
heimischen Küche

Ein Festival des Genusses

Erntedank:

Ente, 
Gans,

Karpfen
Kürbis

Herbstgemüse

Wer kann dazu schon nein 
sagen

Hallali 

Die besten Wildgerichte 
von Klassisch bis Modern

Ab 3. Donnerstag im 
November gibt bei uns 

Beaujolais Primeur

Hallali 
Die Weiterführung der 

Wildaktion

Wir empfehlen uns für 
Ihre Jahresabschlussfeier

An den 
Weihnachtfeiertagen 

verführereiche Menüs

Silvester a la Carte
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